
Khử trùng 

Loại bỏ hầu hết vi khuẩn + =
Bạn cần cả hai bước để ngăn chặn sự lây lan của vi khuẩn.  

Chỉ dọn dẹp không thể giết được vi khuẩn, và chất khử trùng cũng không hiệu quả nếu không dọn dẹp trước. 

Các Loại Chất Khử Trùng Thông Dụng Bố Trí Chất Khử Trùng 

• Bảo quản tất cả các chất khử trùng và hóa chất bên dưới và cách xa thực phẩm cũng như các bề mặt tiếp xúc với
thực phẩm.

• Chuẩn bị dung dịch khử trùng của bạn trước khi bắt đầu làm việc với thực phẩm trong khu vực của bạn.

• Thường xuyên kiểm tra nồng độ dung dịch khử trùng bằng bộ kiểm tra của bạn để biết khi nào cần pha dung
dịch mới.

• Không bao giờ phun dung dịch khử trùng xung quanh thực phẩm mà không được bảo vệ hoàn toàn bằng lớp phủ
không thấm nước.

• Thường xuyên làm sạch và khử trùng bề mặt, ít nhất mỗi 4 giờ đối với các dụng cụ và bề mặt đang sử dụng.
• Dán nhãn dung dịch khử trùng của bạn hoặc bảo quản trong xô màu đỏ.
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• Nồng độ:

Theo hướng dẫn

của nhà sản xuất

• Thời gian tiếp xúc:

Tối đa 90 giây hoặc hơn

• Ưu điểm:

 Không mùi

 Không độc tố

 Để lại một lớp màng dư

• Nhược điểm:

 Thời gian tiếp xúc dài

 Giá thành cao

• Nồng độ:

50-100ppm

• Thời gian tiếp xúc:

10 giây

• Ưu điểm:

 Hiệu quả đối với norovirus

 Giá thành rẻ

• Nhược điểm:

Mất hiệu quả

trong nước nóng,

dưới ánh sáng

mặt trời trực tiếp,

và khi có quá

nhiều mảnh vụn

Quaternary 
Ammonia (Quat) 

Thuốc Tẩy Clo 

Bề mặt An toàn 
Có thể sử dụng cho công việc 

tiếp theo

Dọn dẹp 
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